
 
 

 
 

 
 
 

 
Menu du dîner 

4 Queen Elizabeth Driveway 
OTTAWA, ON K2P 2H9 

 
 
 

Pour les membres du Mess du C & Pos’ / Rideau Canal Junior Rank / Mess des Officiers de l’ARC / 
NCSM Bytown Mess receviez 30% de réduction sur tous les offres nourritures 

  Prix par personne, De plus Ajouter, Taxe, Pourboires 15% Pour Nos Membres, 20% Pour Autre.  
Veuillez prendre note que les prix sont sujets à changer. 

 
 
 
 
 
 

(Minimum 40 personnes) 
Choisir un item de chacune des catégories  

Tous les repas comprennent légumes saisonniers, petits pains, menthes ainsi que café frais moulu et thé 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Menu Un 
54.95$ 

 
 (Minimum 40 personnes) 

Choisir un item de chaque catégorie  
 

Tous les repas comprennent légumes saisonniers, petits pains, menthes ainsi que café frais moulu et thé 
 

Salade  
(Un choix) 

 
Soupe du jour 
Salade du chef 
Salade César 

 

Plat principal  
(Un choix) 

 
Suprême de poulet Casserole, petit oignon, champignon, lard, sauce a la crème et vin blanc  

 
Rôti de bœuf sauce au choix : champignons, grains de poivre ou sauce brune 

 
/ Côte de Porc charcutière, cornichon, oignon, crouton réduction au vin rouge 

 

Féculents 
(Un choix) 

 
Pomme d’Arphin 

Pommes de terre à l’ail en purée 
Pomme de terre fingerling 

 

Option végétarienne & Vegan 
(Un choix) 

 
Linguine, tomate séchée, poireau, pesto, aubergine, tomate cerise. 

 
Paella vegan, poivron, petit pois, tomate cerise, pesto, riz, courgette, carotte, tofu, safran  

 

Desserts / Desserts 
(Un choix) 

 
Tarte aux pommes 
Mousse au chocolat  

 
 
 
 



 
Menu Deux 

 59.95$ 
 (Minimum 40 personnes) 

Choisir un item de chaque catégorie  
Tous les repas comprennent légumes saisonniers, petits pains, menthes ainsi que café frais moulu et thé 

 

Salade & Soupe 
(Un choix) 

 
Soupe de potiron, gingembre, crème sure, ciboulette. 

Salade du chef 
Salade César 

Salade de Betterave et Fromage de Chèvre 
 

Entrée  
(Un choix) 

 
Crevette et St Jacques Julienne de Poireaux et Câpres 

Feuilleté d’Asperges et Champignons Sauvage sauce Hollandaise 
Tomate et Boccoccini au Parmesan frais 

 

Plat Principal 
(Un choix) 

 
Suprême de poulet Casserole, petit oignon, champignon, lard, sauce a la crème et vin blanc  

 
Rôti de bœuf sauce au choix : champignons, grains de poivre ou sauce brune 

 
Poitrine de dinde et sa farce traditionnelle de canneberge & sauce au Porto  

 
Côte de Porc charcutière, cornichon, oignon, crouton réduction au vin rouge 

 

Féculents 
(Un choix) 

 
Pomme d’Arphin 

Pommes de terre à l’ail en purée 
Gratin D’Dauphinois 
Riz a la Napolitaine 

Pomme de terre fingerling 
 

Option végétarienne 
(Un choix) 

 
Linguine, tomate séchée, poireau, pesto, aubergine, tomate cerise. 

Paella vegan, poivron, petit pois, tomate cerise, pesto, riz, courgette, carotte, tofu, safran  
Champignons Portobello Farcie au fromage de Chèvre et Épinard 



Dessert / Dessert 
(Un choix) 

 
Tiramisu 

Gâteau forêt noire 
Gâteau au fromage New York 

Gâteau mousse aux trois chocolats 
 

Menu Trois 
 74.95$ 

 
Salade & Soupe 

(Un choix) 
 

Soupe de potiron, gingembre, crème sure, ciboulette 
Salade du Chef 

Salade César 
de Betterave et Fromage de Chèvre 

Tomate, œuf poche, avoca, saumon fume, sauce riviera. 
Salade aux tomates & mozzarella 

 
Entrée 
(Un choix) 

 
Crevette et St Jacques Julienne de Poireaux et Câpres 

Feuilleté d’Asperges et Champignons Sauvage sauce Hollandaise 
Cocktail de Crevettes 

 
Plat principal 

(Un choix) 
 

Suprême de poulet Casserole, petit oignon, champignon, lard, sauce a la crème et vin blanc  
 

Rôti de bœuf sauce au choix : champignons, grains de poivre ou sauce brune 
 

Poitrine de dinde et sa farce traditionnelle de canneberge & sauce au Porto  
 

Côte de Porc charcutière, cornichon, oignon, crouton réduction au vin rouge 
 

8 oz Filet de bœuf enrobé de coco avec sauce au chocolat & porto 
 

Côte de Bœuf au jus ou sauce aux grains de poivre 
 

Féculents 
(Un choix) 

 
Pomme d’Arphin 

Pommes de terre à l’ail en purée 
Gratin D’Dauphinois 
Riz à la Napolitaine 

Pomme de terre fingerling 
 
 



Option végétarienne  
(Un choix) 

 
Linguine, tomate séchée, poireau, pesto, aubergine, tomate cerise. 

 
Paella vegan, poivron, petit pois, tomate cerise, pesto, riz, courgette, carotte, tofu, safran 

 
Champignons Portobello Farcie au fromage de Chèvre et Épinard 

 
Desserts 

(Un choix) 
 

Pyramide au chocolat 
 

Mousse aux trois chocolats 
 

Tiramisu 
 

Gâteau éponge aux framboises 


